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Brauhausbuffet

Hopten EMale"

Starter (am Tisch) Qu
Auswahl an frischem Brot und Baguette
mit Butter, Olivendl und kérnigem Meersalz
Vorspeise

Variation von Rohkost- und Blattsalaten mit Hausdressing Qo
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Hausgemachter Wurstsalat mit Zwiebeln und Gurke
Gegrilltes, mariniertes Marktgemiise Qp

Suppe

Kartoffelsuppe mit Croutons Qg

Hauptspeise

Schweinesteaks, mariniert in hausgebrautem Bier
Hahnchengeschnetzeltes in PilzrahmsoRe
Marktfrische Gemuisepfanne mit Krauter-Dip Qg
Penne mit Rucola, Kirschtomaten und Schafskdse Qg

Beilagen Qu
Spatzle, Kartoffelgratin

Dessert Qu

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce
Dunkles Mousse mit frischen Friichten

€29,42 L € 35,-
netto — brutto

Ab 30 Personen. Anderungen und Preisanpassungen vorbehalten. | Stand Februar 2024
Qu vegetarisch Quwgd vegan. Catering an den Rheinterrassen zzgl. Cateringpauschale.



Brauhausbuffet

~Braugesellen-Jafelrande”

Starter (am Tisch) Qu

Auswahl an frischem Brot und Baguette
mit Butter, Olivendl und kdrnigem Meersalz

Vorspeise

Variation von saisonellen Salaten Qg

Rosa gebratenes Roastbeef
Dinkelsalat mit frischen Krautern Quog)
Pikant gewdrzter Rindfleischsalat

Suppe

Rinder-Consommé mit MarkkloRchen

Hauptspeise

Tafelspitz mit Wurzelgemise und frischem Meerrettich
Hahnchengeschnetzeltes mit griiner Pfeffersauce
Gebackener Zander auf Babyspinat

Vegetarische Maultaschen mit Krauterrahmsauce Qu

Beilagen Qu
Pasta, Spatzle, Petersilienkartoffeln

Dessert

Limetten Panna Cotta Qe
Kaiserschmarrn mit Vanillesauce Qp
Schokobrownie mit zweierlei Friichtemark Qg

€ 4119 L € 49-
netto — brutto
Ab 30 Personen. Anderungen und Preisanpassungen vorbehalten. | Stand Februar 2024
Qu vegetarisch Quwgd vegan. Catering an den Rheinterrassen zzgl. Cateringpauschale.



Brauhausbuffet

~Blergarten Schlemmered”

Starter (am Tisch) Qo

Auswahl an frischem Brot und Baguette
mit Butter, Olivendl und kdrnigem Meersalz

Vorspeise

Vitello Tonnato
Gemischte Antipasti Qo
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesanspanen
Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto Q@
Pikant gewdrzter Rindfleischsalat

Hauptspeise

Ragout vom Rind in Wurzelgemiisesauce
Gedampftes Doradenfilet mit Safransauce
Kalbsmedaillons mit Balsamico-Jus und Perlzwiebeln
Penne mit Rucola, Kirschtomaten und Schafskise Q@

Beilagen Qv
Pasta, Rosmarinkartoffeln, Risotto

Dessert Qu

Limettenmousse
Amarettoparfait
Hausgemachtes Tiramisu

€46123 L €55)_
— netto — brutto
Ab 30 Personen. Anderungen und Preisanpassungen vorbehalten. | Stand Februar 2024
Qu vegetarisch Quwgd vegan. Catering an den Rheinterrassen zzgl. Cateringpauschale.



Brauhausbuffet

JLraumedsters Festmalbd”

Starter (am Tisch) Qv

Auswahl an frischem Brot und Baguette
mit Butter, Olivendl und kdrnigem Meersalz

Vorspeise

Variation von Rohkost- und Blattsalaten mit Hausdressing Qg
Schinkenplatte mit rohem Schinken, Feigen und Melone
Carpaccio vom Rind mit gehobeltem Parmesan und Rucola
Geraucherte & gebeizte Fischvariation nach Art des Hauses
Pikant gewdrzter Rindfleischsalat

Suppe v

Selleriecremesuppe

Hauptspeise

Maispoulardenbrust in Dijon-Senf-Sauce
Gedampftes Zanderfilet mit Safransauce
Rosa gebratene Rinderhiifte mit Sauce Bernaise
Penne mit Schafskise, Cherrytomaten und Rucola Q@

Beilagen Qo

Pastavariation, Kartoffelgratin
Gedampfter Brokkoli mit Mandeln

Dessert QXu

Mandelcreme
Hausgemachtes Tiramisu
Dunkles Mousse mit frischen Friichten

€ 49,59 L €59,
netto — brutto
Ab 30 Personen. Anderungen und Preisanpassungen vorbehalten. | Stand Februar 2024
Qu vegetarisch Quwgd vegan. Catering an den Rheinterrassen zzgl. Cateringpauschale.



Winterbuffet

Starter (am Tisch) Qu

Auswahl an frischem Brot und Baguette
mit Butter, Olivendl und kérnigem Meersalz

Vorspeisen

Farbenfroher Bohnenmix Q@
Gemischte Schinkenauswahl mit Melone
Winterliche Salate mit Speck und Croutons (QueZ) )
Gerducherte & gebeizte Fischvariation mit geriebenem Meerrettich

Suppe v

Winterliche Kirbissuppe

Hauptspeisen

Gebratene Ente mit Orangensauce
Gebackener Zander auf Babyspinat
Winterliches Ragout vom Kalb mit Kastanien

Hausgemachte Gemiiselasagne @

Beilagen Yo
Kartoffelgratin, Spatzle, Gemise der Saison

Dessert

Lebkuchenparfait Qo
Bratapfel mit Marzipan Qo
Baileyscreme Qp

el

netto — brutto

Ab 30 Personen. Anderungen und Preisanpassungen vorbehalten. | Stand Februar 2024
Qu vegetarisch Quwgd vegan. Catering an den Rheinterrassen zzgl. Cateringpauschale.



DISCH Pk
Hotelwelt
KUBLER

/oA
BRAUHAUS

76133 Karlsruhe
Tel: 0721/ 144 -0

Fax: 0721 / 144 - 441

Stephanienstral3e 38-40
76133 Karlsruhe
info@aaaa-hotelwelt.de

!
TS

Restaurant: 0721 / 144 - 4400

Veranstaltungsbiro 0721 / 144 - 8000
Fax: 0721/ 144 - 310
info@badisch-brauhaus.de

ALLVITALIS
TRPAUMHOTEL

errassevt
Bismarckstral3e 39-43
76133 Karlsruhe

KARLSRUHE

Tel: 0721 / 144 - 4000

Maxau am Rhein 15
76189 Karlsruhe
Fax: 0721/ 144 - 441
info@allvitalis-traumhotel.de

Tel: 0721/ 144 - 8000

Fax: 0721/ 144 - 310
info@rheinterrassen-karlsruhe.de



