91,00 € pro Person
inklusive 5,00 € Kichennutzung und 4,00 € Personalkosten

= Caesar-Salad” Parmesandressing, Romanasalat, Kirschtomaten,
Pinienkerne, Sardellen und Cro(tons

= Kokos-Mango Cremesuppe mit grinem Curry und Backerbsen

= Grissini Stangen mit Parmaschinken umhillt

= Baguette, Krauterdip und Salzbutter

Bitte treffen Sie zusatzlich eine Auswahl von 4 Vorspeisen

= Gegrilltes Antipasti-Gemuse mit Oliven, eingelegte Peperoni, Rucola und Parmesan

= QOchsenherztomaten-Carpaccio mit Burrata, Pinienkerne, Pesto-Rosso und Balsamico Vinaigrette
= Heillgerducherter Teriyaki-Lachs mit Kimchi-Gurken, Erdnisse und Honig-Chili Dip

= Rote Bete Mousse im Glas mit geraucherter Forelle, Meerrettichschaum und Kresse

= Vitello Tonnato mit gebackenen Kapernapfeln und Friséesalat

= Hauchdinn geschnittener Schinken aus Parma mit Charentais Melone und Feigensenf

= Pikant marinierte Hahnchenspielle mit Tandoori-Joghurt und Gemise-Couscous

= Carpaccio vom Nordschwarzwalder Weiderind mit altem Balsamico, Rucola und Parmesan

Bitte treffen Sie eine Auswahl von 3 Hauptgerichten

= label Rouge Maispoulardenbrust mit gebratenen Thymiankartoffeln und mediterranem Gemuse
= Schweinefilet im Schwarzwalder Speckmantel mit Salbei, bunten Karotten und Spatzle
= Roastbeef am Stlick gegart vom Nordschwarzwalder Weiderind mit Mandelbroccoli
und geruffeltem Kartoffelgratin
= Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet mit Ratatouille und Tagliatelle
= Konfiertes Lachsfilet mit frischem Blattspinat, halbgetrockneten Kirschtomaten
und Risotto-Milanese
= Ricotta-Limonen-Ravioli mit Blattspinat, Kirschtomaten, Triffel-Parmesansauce
und Schafskase gratiniert (Frithling und Sommer Saison)
= Ravioli mit Steinpilzftllung, Radicchio, Walnuss, Kirbisspalten, Kirbiskernen
und Honig-Balsamico Veloute (Herbst und Winter Saison)
= Mediterrane Gnocchi-GemUsepfanne in Pesto Rosso, Schafskdse, Cherrytomaten und Basilikum
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Bitte treffen Sie eine Auswahl von 3 Desserts,
jedes weitere wird mit einem Aufpreis von 4,00 € berechnet.

= Creme Br(lée von der Tahiti Vanille
= Buttermilchmousse mit Erdbeersalat und Schokolade-Mandelcrumble
= Schokoladenmousse von der Valrhona Schokolade mit Himbeeren und Salzkaramell-Sauce
= New York Cheesecake mit Blaubeeren und Butterkekscrumble
= Schokoladentarte mit Tonkabohnen Ganache, Ananasragout und gerdstete Pekannisse
=  Frichteplatte der Saison
= Hausgemachtes Schokoladenparfait mit weilRer Schokolade, saisonalen Friichten
und Mandelcrunch
= Panna Cotta Macchiato mit eingelegten Kirschen und Amarettinicrumble

Sagt Ihnen etwas nicht zu oder haben Sie unter lhren Gasten Allergiker?
Kein Problem auch das kdnnen wir bertcksichtigen.

Saisonbedingte Anderungen vorbehalten

Aufgrund der Preisentwicklung und Marktsituation kann es zu Lieferschwierigkeiten einzelner Rohstoffe und
Produkten kommen. Wir sind bemiiht die angebotenen Speisen zu servieren. Sollte es zu Lieferproblemen und
erheblichen Preissteigerungen kommen informieren wir Sie umgehend und besprechen Alternativen mit lhnen. Wir
behalten uns gegebenenfalls eine Preisanpassung vor.
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